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PALAVRA DO PRESIDENTE

Estimado(a) associado(a),

  A imigração italiana no Brasil completou 150 
anos em 2024, marcando uma história de contribui-
ções significativas para a cultura, economia e sociedade 
brasileira. 
 Desde a chegada dos primeiros imigrantes ita-
lianos, sua influência pode ser vista em diversos aspec-
tos da vida nacional, desde a gastronomia até a arquite-
tura, passando pela música e pelo folclore.
 O legado da imigração italiana no Brasil é um 
testemunho da riqueza da diversidade cultural e da ca-
pacidade de integração de diferentes povos. Ao longo 
dos anos, os italianos e seus descendentes se tornaram 
parte integral da sociedade brasileira, contribuindo para 
sua construção e desenvolvimento em diversas áreas. 

Boa leitura!

Francesco Pallaro
Presidente
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Conheça o espaço dos Nossos Associados!
Aproveite a nossa newsletter e divulgue informações a respeito de sua empresa ou do seu trabalho. 

Participe! Envie a sua sugestão para o e-mail contato@italocam.com.br
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Spinseg

Boas vindas ao novo associado!

 Na era da velocidade e da complexidade dos negócios, a proteção de sua carga 
não pode ser deixada ao acaso. É por isso que a Spinseg se destaca como a sua parceira 
confiável em seguros corporativos, especialmente nos segmentos de transporte, logística e 
direito aduaneiro.

 Nascida da percepção de que as corretoras tradicionais estão ficando para trás, a 
Spinseg revoluciona o mercado oferecendo soluções ágeis, econômicas e personalizadas. 
Utilizando a combinação única de tecnologia avançada, expertise sólida e um profundo 
conhecimento em seguros, estamos prontos para proteger sua carga enquanto você foca 

no crescimento do seu negócio.
 A sua missão é transformar riscos em oportunidades, e é por isso que nossos serviços são projetados para 

serem eficientes e seguros. Na Spinseg, eles entendem que cada cliente é único, e é por isso que oferecem soluções 
sob medida para atender às suas necessidades específicas.

 Não deixe que a burocracia e a complexidade atrapalhem o sucesso de sua empresa. Escolha a Spinseg e 
tenha a tranquilidade de saber que sua carga está protegida. Visite o site spinseg.com hoje mesmo para saber mais 
sobre como eles podem ajudá-lo a prosperar. 

A Italocam tem a honra de apresentar a nova 
associada Spinseg

https://spinseg.com/
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AGENDA

No dia 07 de fevereiro, Dario Galloni, secretário-geral da Italocam, marcou 
presença no 2° Happy Hour do Comex Club. O encontro reuniu empresários e 
profissionais do setor de comércio exterior, promovendo uma valiosa troca de 
experiências e uma excelente oportunidade para expandir o networking.
 
Na foto junto com Dario Galloni estão Thiago Dalke e Kiria Dalke, diretores da 
Spinseg; Francisco Lucchesi e Andrew Severo Pedroso, diretores da Kite e Fall 
Consultoria; Odilon Pscheidt Filho do HRP Food Brokers; , Paulo Pedroso, dire-
tor Estúdio Paulo.

A Italocam representada pelo seu secretário-geral Dario Galloni participou 
no dia 10 de janeiro do Webmeeting da Assocamerestero - Associazione delle 
Camere di Commercio Italiane all´Estero (CCIE) .
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A Assembleia Legislativa do Estado do Paraná (Alep) promoveu, no dia 21 de feve-
reiro, uma sessão solene em honra aos “150 anos da Imigração Italiana no Brasil”. 
A iniciativa, proposta pelo presidente da Assembleia, deputado estadual Ademar 
Traiano, pela segunda-secretária, deputada estadual Maria Victoria (PP) e pelo de-
putado estadual, Luiz Claudio Romanelli, destaca o papel fundamental da comuni-
dade italiana na história do estado.
A sessão, prestigiada pelo vice-governador Darci Piana, pela cônsul-geral da Itá-
lia no Paraná e Santa Catarina, Eugenia Berti, Walter Petruzziello, presidente do 
Comitê do Conselho Geral dos Italianos no Exterior, a secretária de Cultura do 
PR, Luciana Casagrande, o coordenador da Assessoria de Relações Internacionais 
da Prefeitura de Curitiba, Rodolpho Zanin Feijó, dentre outras autoridades, bem 
como por representantes de entidades e associações italianas, incluindo a Italocam, 
e grupos folclóricos, reconhece os esforços de indivíduos que contribuíram para 
fortalecer os laços entre a Itália e o Paraná.
Este evento é uma demonstração do respeito e da gratidão pela rica herança cultu-
ral e pelas valiosas contribuições da comunidade italiana para o estado.

No dia 26 de fevereiro, a Italocam teve a honra de rece-
ber os representantes da Spinseg, nossa mais nova asso-
ciada, em suas instalações. A visita foi marcada por tro-
cas produtivas e perspectivas promissoras para futuras 
colaborações entre ambas as empresas.
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O conselho diretor e fiscal da Italocam realizou no dia 27 de fevereiro a sua primeira reunião do ano, marcada por 
importantes decisões e projeções para o futuro. Entre os destaques, a aprovação do balanço orçamentário de 2023 e a 
definição das metas para 2024 foram pontos essenciais da pauta. Além disso, os membros discutiram sobre as ativida-
des realizadas no último período, o ingresso de novos associados e a parceria com a Assocamerestero. 
O presidente da Italocam, Francesco Pallaro, saudou os presentes, desejando um excelente ano e ressaltando a neces-
sidade de estabelecer um calendário claro para as atividades programadas, incluindo a Assembleia Geral deste ano.

 O Índice de Confiança do Empresário do Comércio 
(ICEC) voltou a crescer no Paraná. Com 106,2 pontos, aumentou 
0,6% em fevereiro na comparação com o mês anterior. Os dados 
são da Confederação Nacional do Comércio de Bens, Serviços e 
Turismo (CNC) e da Federação do Comércio de Bens, Serviços e 
Turismo do Paraná (Fecomércio PR), parceira da Italocam. 
 Clique aqui para ler o estudo completo.

INFORMAÇÕES ECONÔMICAS

https://www.fecomerciopr.com.br/sala-de-imprensa/noticia/icec-fevereiro2024/
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Panorama atual e o futuro dos benefícios 
fiscais de ICMS: Desafios e Oportunidades 

para empresas em 2024

No bate-papo realizado no dia 
01 de fevereiro, pela Italocam, o 
conselheiro Dalton Luiz Dalla-
zem, sócio fundador da Perin & 
Dallazem Advogados, discutiu 
minuciosamente os benefícios 
fiscais de ICMS e o panorama 
passado e futuro relacionado à 
sua tributação pelo PIS, Cofins, 
IRPJ e CSLL. Destacando as mu-
danças até 2023 e as implicações 
a partir de 2024, Dallazem abor-
dou temas como créditos presu-
midos, questionamentos judiciais 

e outros benefícios fiscais.

:: Cenário até 2023: Isenção dos Créditos Presumidos de ICMS e Outros Benefícios
Os créditos presumidos de ICMS eram isentos de tributação até o ano de 2023. A exclusão desses créditos das bases de 
cálculo não demandava investimentos significativos ou a constituição de reservas de incentivos fiscais no balanço pa-
trimonial. Outros benefícios, como diferimento, redução de base de cálculo e isenção, podiam ser excluídos mediante a 
constituição de reservas no balanço.

:: Mudanças a partir de 2024: Tributação Integral dos Créditos Presumidos e Limitações nos Benefícios
A partir de 2024, os créditos presumidos de ICMS passaram a ser tributados integralmente. Questionamentos judiciais 
sobre a constitucionalidade dessa tributação têm respaldo em decisão do Superior Tribunal de Justiça de 2017. Outros 
benefícios não podem mais ser excluídos das bases de cálculo dos tributos federais.

:: Estratégias para Empresas Submetidas ao Lucro Real: Créditos de 25% do Benefício
Empresas submetidas ao lucro real e que atendem a requisitos específicos podem pleitear um crédito de 25% do valor do 
benefício para abater de seus impostos federais.

:: Ampla Discussão: Holdings Patrimoniais, Reforma Tributária, Tributação de Dividendos e Trusts
O evento abrangeu temas relevantes como holdings patrimoniais, reforma tributária em andamento, tributação de divi-
dendos e o papel dos trusts no cenário fiscal.

Dalton Dallazem destacou a relevância do bate-papo interativo da Italocam, proporcionando uma análise aprofundada 
das mudanças nos benefícios fiscais de ICMS e apontando para desafios e oportunidades futuras.
O presidente da Italocam, Francesco Pallaro, agradeceu a explanação de Dallazem e anunciou uma série de atividades de 
formação, trocas de experiências e B2B para os associados ao longo do ano. A mensagem final foi clara: “Fiquem atentos 
às nossas divulgações!”
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Imigração Italiana no Brasil celebra 150 anos: 
Uma jornada de contribuição e integração

 Neste ano de 2024, o Brasil comemora 150 anos desde o início da imigração italiana em suas terras. 
Um marco histórico que deixou um legado profundo na cultura, na gastronomia e na sociedade brasileira.
 No final do século XIX, milhares de italianos desembarcaram em solo brasileiro em busca de novas 
oportunidades e uma vida melhor. Seus esforços e contribuições foram fundamentais para o desenvolvi-
mento de diversas regiões do país, especialmente no sul e sudeste, onde muitos se estabeleceram e ajudaram 
a impulsionar a agricultura e a indústria.
 Além de sua influência econômica, a imigração italiana enriqueceu a cultura brasileira com sua mú-
sica, arte, tradições e, é claro, sua deliciosa culinária. Pratos como pizza, macarrão e polenta se tornaram 
parte integrante da mesa dos brasileiros, refletindo a fusão harmoniosa entre as culturas italiana e brasileira.
 Neste momento de celebração, é importante reconhecer e honrar o legado deixado pelos imigran-
tes italianos, que ajudaram a moldar a identidade diversificada e vibrante do Brasil. Que esses 150 anos de 
imigração italiana nos inspirem a valorizar ainda mais a diversidade e a construir um futuro de inclusão e 
respeito mútuo.
 Que venham mais 150 anos de amizade e cooperação entre Brasil e Itália, celebrando essa rica histó-
ria de união e colaboração. Viva a imigração italiana no Brasil!
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Confira o calendário de feiras e exposições da 
Itália para este ano

 A Câmara Ítalo-Brasileira de Comércio e Indústria do Paraná (Italocam) disponibiliza em seu site o Ca-
lendário de Feiras e Exposições da Itália do ano de 2024, produzido pela Regione da Emilia Romagna. Veja aqui o 
calendário completo e fique por dentro!

Você sabia que o tomate é um dos ingredientes 
mais versáteis e saborosos da culinária brasileira? 
Ele pode ser usado em molhos, saladas, sopas, piz-
zas, sanduíches e muito mais. Mas para aproveitar 
todo o sabor do tomate, você precisa escolher um 

produto de qualidade, como o Meu Tomatì. 
Meu Tomatì é uma marca de tomates selecionados, 
frescos e naturais, que garantem o melhor aroma, 

textura e cor para as suas receitas. 
Se você é um amante da gastronomia, um chef 

de cozinha ou um pizzaiolo, experimente o Meu 
Tomatì e surpreenda-se com o resultado. Meu 

Tomatì, o tomate que faz a diferença.
Saiba mais acessando o nosso site:

https://meutomati.eu
A proposta é da OI Pomodoro Industria Bacino 
Centro Sud, um dos maiores players italianos na 

produção de conservas de tomate comercializados 
na Itália e no exterior, e conta com o apoio da 

Italocam.

https://italocam.com.br/wp-content/uploads/2024/02/calendario-fiere-2024.pdf
https://meutomati.eu/
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RICETTE: Carciofi al forno
LA CUCINA ITALIANA

INGREDIENTI

• 6 carciofi
• 2 limoni
• 40 g di pecorino grattugiato 
• 50 g di pangrattato 
• 3 cucchiai di prezzemolo fresco tritato 
• olio extravergine d’oliva
• sale
• pepe nero

Credito: www.cucchiaio.it

Esecuzione: Facile
Tempo preparazione: 30 min
Tempo cottura: 45 min
Porzioni: 4 - 6

I carciofi al forno sono un contorno molto appetitoso che si prepara con ingredienti 
semplici e una ricetta facile. Dopo averli sbollentati, infatti, si passano al forno con 
una panure leggera di pangrattato, prezzemolo tritato, pecorino e poco olio d’oliva. 

Perfetto accompagnamento a secondi piatti di carne e pesce, soprattutto quelli ar-
rosto, i carciofi al forno sono ideali anche per chi segue un’alimentazione di tipo 
vegetariano.

Per realizzare i carciofi al forno 
iniziate a pulirli. Eliminate le fo-
glie esterne dei carciofi più dure 
fino a raggiungere quelle più te-
nere. Tagliate i gambi lasciando-
ne 2-3 centimetri in lunghezza 
attaccati al fiore, con un coltel-
lino affilato eliminate la parte 
esterna, più fibrosa. 

Tagliate le punte (2-3 centime-
tri) e rifilatene le basi lascian-
dole attaccate ai gambi. Tagliate 
i carciofi a metà ed eliminate il 
fieno interno. Mettete i carciofi 
puliti in una ciotola piena d’ac-
qua acidulata, per evitare che 
anneriscano.

Fate bollire dell’acqua, salatela e 
scottatevi i carciofi per 10 minu-
ti, dovranno essee cotti ma croc-
ccanti. Nel frattempo preparate 
gli ingredienti che vi serviranno 
in seguito: pecorino, prezzemolo, 
pangrattato, 3 cucchiai d’olio, un 
pizzico di sale e pepe.

Mescolate il tutto in una ciotola, 
con un cucchiaio, fino a ottenere 
un composto sabbioso ma leg-
germente imbevuto di olio. Di-
sponete i carciofi in una pirofila 
unta d’olio e cospargete con la 
panure. CCompletate con un giro 
d’olio e passate in forno caldo a 
180° per 30-35 minuti, facendoli 
gratinare negli ultimi 5 minuti.

Sfornate i carciofi al forno, lasci-
ateli assestare per cinque minuti 
quindi serviteli.

COME PREPARARE

PER SAPERNE DI PIU’

https://www.cucchiaio.it/
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Expediente

Italocam News é um informativo da Câmara Ítalo-Brasileira de 
Comércio e Indústria do Paraná (Italocam)

Endereço:
Rua Simão Bolívar nº 1679 - Hugo Lange - CEP: 80040-140 - Curitiba-PR
Telefone: +55 (41) 3503-9947
E-mail: contato@italocam.com.br
Internet: www.italocam.com.br
Facebook: camaraitalocam
Instagram: italocampr
Linkedin: italocam 

Presidente: Francesco Pallaro

Editora Responsável (fotos, diagramação e edição): Allora Assessoria 

Distribuição exclusiva pela Internet.

Para enviar sugestões, pedir inclusão ou exclusão do e-mailing envie um e-mail para 
contato@italocam.com.br
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