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PALAVRA DO PRESIDENTE

Estimado(a) associado(a),

  A Italocam, referência em promover a inte-
gração entre Brasil e Itália, dá mais um passo rumo 
à modernidade com o lançamento de sua plataforma 
digital. Com uma interface intuitiva e repleta de re-
cursos inovadores, a nova plataforma proporciona 
aos seus membros uma experiência única e dinâmica. 
 Através da plataforma, os usuários poderão 
acessar uma ampla gama de serviços, desde a busca 
por informações sobre negócios e investimentos nos 
dois países até a participação em eventos exclusivos e 
a conexão com uma rede de profissionais renomados. 
 Com o lançamento dessa plataforma, a Italocam 
reafirma seu compromisso em promover o intercâmbio 
cultural e empresarial entre Brasil e Itália, proporcio-
nando aos seus membros uma plataforma digital de 
excelência para impulsionar seus negócios e projetos. 

Boa leitura!

Francesco Pallaro
Presidente 1



Conheça o espaço dos Nossos Associados!
Aproveite a nossa newsletter e divulgue informações a respeito de sua empresa ou do seu trabalho. 

Participe! Envie a sua sugestão para o e-mail contato@italocam.com.br
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Kite Ltda
 

MSC Eventos Ltda - Buffet du Batel

Boas vindas ao novo associado!

 Estudo elaborado pela Diretoria de Economia e Inovação 
e pela Câmara Brasileira de Comércio Exterior, da CNC, da qual 
a Fecomércio PR faz parte, mostra que a balança comercial bra-
sileira teve superávit de 6,527 bilhões de dólares no primeiro mês 
de 2024. O montante de exportações ficou bem acima dos US$ 
22,796 registrados em janeiro de 2023, quando o saldo comercial 
foi de UU$ 2,285 bilhões, configurando alta de 185,6% na varia-
ção anual. Leia os dados completos do estudo clicando aqui.

INFORMAÇÕES ECONÔMICAS

fecomerciopr.com.br/sala-de-imprensa/noticia/balanca-comercial-brasileira-tem-superavit-recorde-de-us-6527-bilhoes-em-janeiro/
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AGENDA

O presidente da Italocam, Francesco Pallaro, teve a honra de participar do evento da Assocamerestero 
de forma online, no dia 07 de março, onde abordou o tema “Lavorare insieme al futuro: le Camere di 
Commercio italiane nel mondo catalizzano tutte le imprese nel mondo”. A atividade aconteceu no dia 7 de 
março, na Itália, no Palazzo Montecitorio e que contou também com a participação de representantes da 
Câmara dos Deputados., reunindo parlamentares, órgãos de promoção pública e associações empresariais 
em uma discussão crucial sobre o futuro do Made in Italy.
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No dia 19 de março, o presidente Francesco Pallaro, o secretário-geral Dario 
Galloni e o conselheiro Alberto Giusti da Italocam compartilharam o emocio-
nante projeto Spazio Italocam Latam à cônsul Eugenia Berti no Consulado Ge-
ral da Itália PR/SC.

A Italocam marcou presença na inauguração do novo espaço de inovação de 
Curitiba, o Pinhão Hub, no dia 14 de março, representada pelo presidente Fran-
cesco Pallaro, secretário-geral Dario Galloni, tesoureiro Giancarlo Mina e seu 
conselheiro Alberto Giusti. O evento contou com a participação do prefeito Ra-
fael Greca e do vice-prefeito e secretário estadual das Cidades, Eduardo Pimentel.
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Representantes da Italocam marcaram a presença, no dia 22 de março, no 1º Encontro das Câmaras de 
Comércio da Região Sul, promovido pela FIESC em Florianópolis. Francesco Pallaro e Dario Galloni com-
partilharam insights sobre o cenário empresarial e fortaleceram laços comerciais na região. 

*Na primeira foto, o presidente Pallaro com o secretário-geral Dario, na segunda, com Cássio Taniguchi, ex
-prefeito de Curitiba, e na outra com o presidente da CCIE de Santa Catarina, Tullo Cavallazzi.
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Italocam: Prestação de Contas e Balanço 
de 2023 são aprovados por Unanimidade – 

Transparência e Solidez em Destaque

 A Câmara Ítalo-Brasileira de Comércio e Indústria do Paraná (Italocam) tem o prazer de anunciar que 
a prestação de contas e o balanço referentes ao ano de 2023 foram aprovados por unanimidade em sua última 
Assembleia Geral Ordinária, realizada no dia 18 de março. Essa aprovação unânime é um testemunho do com-
promisso da Italocam com a transparência, integridade e gestão financeira responsável.

 Ao longo do ano de 2023, a Câmara dedicou-se a promover o crescimento econômico e fortalecer os 
laços comerciais entre a Itália e o Brasil, em especial Paraná. Com uma administração diligente e uma equipe 
dedicada, a Italocam conseguiu alcançar resultados financeiros sólidos, refletidos na aprovação unânime de 
sua prestação de contas e balanço.

 Os associados da Italocam expressaram confiança na gestão financeira da instituição, destacando a 
importância da transparência e da responsabilidade na condução da entidade. Essa aprovação reflete o com-
promisso contínuo da Italocam em manter os mais altos padrões de governança corporativa.

 Em nome do conselho da Italocam, agradecemos o apoio contínuo e a confiança depositada em nossa 
instituição. Estamos ansiosos para continuar servindo como um catalisador para o crescimento econômico e 
o desenvolvimento comercial entre a Itália e seus parceiros internacionais.



Campanha de promoção de tomates  
italianos é retomada com força  

no Brasil em 5 capitais

 O projeto europeu 
Meu Tomatì – Campanha 
de Promoção de Toma-
tes Italianos de Qualidade 
retorna ao Brasil em 2024 
com mais força. Neste se-
gundo ano de expansão no 
país, o foco de atuação será 
o setor importador através 
de diversas ações no de-
correr do ano em cinco 
capitais: São Paulo, Rio de 
Janeiro, Belo Horizonte, 
Curitiba e Florianópolis.

 A programação englo-
ba a participação da marca em feiras de impacto no território nacional, ações 
em datas comemorativas e em eventos já consolidados no Brasil, além da 
ampliação dos pontos de vendas e viagem à Itália com representantes das 
cidades citadas, a fim de conhecer de perto o processo de produção dos to-
mates Made in Italy.

 Por trás do calendário de atividades em território nacional estão as 
maiores referências do setor tomateiro na Itália e no Brasil. A campanha 
Meu Tomatì ocorre com o apoio da União Europeia no âmbito do pro-
grama AGRIP-SIMPLE , sendo promovida pela OI Pomodoro Industria 
Centro Sud e pela Euroconsult Sicilia. A coordenação no país é da Câmara 
de Comércio Italiana de São Paulo (Italcam), em parceria com as demais 
Câmaras Italianas das cidades mencionadas.

 A campanha Meu Tomatì teve início no Brasil em meados de 2023. 
Seu objetivo é promover e conscientizar os consumidores brasileiros sobre a 
alta qualidade do tomate industrializado italiano.

*Com informações do site pittoresca.com.br
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Curitiba receberá mais uma vez o projeto europeu Meu Tomatì – Campanha de Promoção de To-
mates Italianos de Qualidade. A Italocam é responsável pela divulgação da campanha na a capital 

paranaense. Em breve mais informações sobre as atividades

https://pittoresca.com.br/2024/03/19/campanha-de-promocao-de-tomates-italiano-e-retomada-com-forca-no-brasil-em-5-capitais/
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... que a Italocam oferece importantes serviços 
para incrementar e viabilizar negócios para os 
seus associados? 

... e que a sua missão é realizar iniciativas volta-
das ao desenvolvimento nas áreas: comerciais e 
industriais entre a Itália e o Paraná, fornecendo 
assistência e consultoria às empresas italianas e 
brasileiras.

... que a nossa sede fica localizada na Rua Simão 
Bolivar nº 1679, no bairro Hugo Lange, em 
Curitiba, e conta com uma estrutura adequada 
para melhor atender os associados e os parcei-
ros, e desenvolver suas atividades.

Venha conhecer o que oferecer para você e a sua empresa. Aguardamos a sua visita, maiores informações é só 
entrar em contato conosco pelo telefone +55 (41) 3503-9947 ou pelo e-mail contato@italocam.com.br. Mas, 
você também pode acessar o nosso site www.italocam.com.br para nos conhecer melhor! 

Você sabia???

Novidades...

Italocam apresenta a plataforma digital “Spazio Italocam Latam”. Um dos principais objetivos é o B2B entre 
associados e empresas da América Latina, isso poderá acontecer porque muitas  

Câmaras Italianas, Brasileiras e Sulamericanas farão parte do Spazio. 
Fique atentos as novas informações a respeito seguindo os nossos meios de comunicação:  

site, facebook, instagram, linkedin e mergulhe conosco nessa jornada interativa e  
                                   divertida que celebra a rica tapeçaria das nossas culturas compartilhadas. 

https://italocam.com.br/
https://italocam.com.br/
https://www.facebook.com/camaraitalocam
https://instagram.com/italocampr/
https://www.linkedin.com/company/italocam/
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RICETTE: Tagliatelle con 
salsa tartufata e asparagi

LA CUCINA ITALIANA

INGREDIENTI

• 320 g di tagliatelle fresche all’uovo
• 1 mazzo di asparagi
• 50 g di pecorino romano 
• 50 g di pangrattato 
• 50 g di Salsa Tartufata Filosofia Naturale
• 1/2 spicchio di aglio
• olio extravergine d’oliva
• sale
• pepe

Credito: www.cucchiaio.it

Esecuzione: Media
Tempo preparazione: 30 min
Tempo cottura: 20 min
Porzioni: 4

Una ricetta dove il gusto ricco della pasta fresca è esaltato dal riuscito mix tra la dol-
cezza naturale dei funghi e il profumo del tartufo nero estivo racchiuso nella Salsa 
Tartufata Urbani Tartufi, da aggiungere solo a fine cottura per sprigionarne un’el-
eganza unica. Gli asparagi danno un tocco di colore e freschezza e rendono queste 
tagliatelle un primo irresisitibile, perfetto per una cena o un pranzo speciale.

Per le tagliatelle con salsa tar-
tufata e asparagi iniziate dalla 
preparazione della pasta fresca 
per ottenere le tagliatelle fatte in 
casa.
Occupatevi degli asparagi: eli-
minate l’estremità legnosa e pu-
liteli con il pelapatate. Togliete le 
punte, tagliatele a metà e tenete-
le da parte. Tagliate i fusti a toc-
chetti, portateli a ebollizione in 
acqua salata con mezzo spicchio 
d’aglio (che andrà poi elimina-
to) fino ad ammorbidirli, ci vor-
ranno circa 10 minuti. Quando 
saranno cotti passateli al frulla-
tore a immersione aggiungendo 
il pecorino grattugiato, l’olio ex-
travergine di oliva e poca acqua 
di cottura, dovrete ottenere una 
crema fluida.
In padella con un filo d’olio, ro-
solate le punte tagliate a metà an-
cora crude aggiustandole di sale 
e pepe, conservatene alcune per 
la decorazione finale del piatto. 
Lessate le tagliatelle e scolatele 
al dente, dunque unitele nella 
padella con le punte di asparagi.
Fuori dal fuoco, condite le tagli-
atelle con un paio di cucchiai di 
Salsa Tartufata Filosofia Natu-
rale. Mescolate bene e aggiungete 
la crema di asparagi e pecorino 
tenuta da parte.
Impiattate le tagliatelle con sal-
sa tartufata e asparagi e decorate 
con le punte tenute da parte e, a 
piacere, con qualche scaglia di 
tartufo.

COME PREPARARE

PER SAPERNE DI PIU’

https://www.cucchiaio.it/
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Expediente

Italocam News é um informativo da Câmara Ítalo-Brasileira de  
Comércio e Indústria do Paraná (Italocam)

Endereço:
Rua Simão Bolívar nº 1679 - Hugo Lange - CEP: 80040-140 - Curitiba-PR
Telefone: +55 (41) 3503-9947
E-mail: contato@italocam.com.br
Internet: www.italocam.com.br
Facebook: camaraitalocam
Instagram: italocampr
Linkedin: italocam 

Presidente: Francesco Pallaro

Editora Responsável (fotos, diagramação e edição): Allora Assessoria

Distribuição exclusiva pela Internet.

Para enviar sugestões, pedir inclusão ou exclusão do e-mailing envie um e-mail para 
contato@italocam.com.br

https://italocam.com.br/
https://www.facebook.com/camaraitalocam
https://www.instagram.com/italocampr/
https://www.linkedin.com/company/italocam/
mailto:contato@italocam.com.br

