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PALAVRA DO PRESIDENTE

Estimados associados,

	 A Italocam tem se destacado como um exemplo para to-
dos nós, demonstrando como práticas eficazes em relacionamen-
to, contatos e negócios B2B podem fazer a diferença. 

	 Os últimos anos nos ensinaram a operar online para su-
perar a impossibilidade de encontros presenciais, adaptando-
nos para manter a produtividade e os negócios em movimento 
durante a pandemia. No entanto, com o retorno à normalidade, 
observamos uma tendência crescente em valorizar novamente as 
interações presenciais.

	 Este retorno é uma prova de que o relacionamento direto, 
a confiança mútua e o contato pessoal têm um impacto signi-
ficativo na realização de negócios e na construção de parcerias 
sólidas.

Boa leitura!

Francesco Pallaro
Presidente 1



Conheça o espaço dos Nossos Associados!
Aproveite a nossa newsletter e divulgue informações a respeito de sua empresa ou do seu trabalho. 

Participe! Envie a sua sugestão para o e-mail contato@italocam.com.br
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João Pedro Thome Dallazem
 
E.H.W. Itália SRL. - Plantas de Pellets

Boas vindas ao novo associado!

	 É com grande entusiasmo que a Italocam dá as boas-vindas à E.H.W. 
ITALIA, uma empresa líder na produção de instalações inovadoras para o tra-
tamento de biomassa, resíduos e outros materiais orgânicos. Sediada na en-
cantadora Isola Vicentina, na província de Vicenza, na Itália, a E.H.W. ITA-
LIA destaca-se por seu compromisso com a excelência e inovação no setor.

	 A E.H.W. ITALIA é especialista no projeto, fabricação e instalação de 
secadores multifuncionais para o tratamento de biomassa, além de ser reconhecida por sua tecnologia avan-
çada na produção de pellets a partir de diversos materiais, incluindo madeira, alfafa, resíduos industriais e 
MSW-RDF. A empresa também oferece peletizadoras e descascadoras de diferentes tamanhos e aplicações, 
adaptando-se às necessidades específicas de seus clientes.

	 Estamos ansiosos para ver as novas sinergias e oportunidades que essa parceria trará. Conheça mais 
sobre a E.H.W. ITALIA e descubra como suas soluções inovadoras podem transformar o setor clicando aqui.

Italocam anuncia a mais nova associada:  
E.H.W. ITALIA!

https://ehw-maschinen.com/pt-br/


Durante o Café das Nações, promovido pela 
Associação Comercial do Paraná (ACP), o secretário-
geral Dario Galloni apresentou a plataforma digital 
gratuita Spazio Italocam Latam.
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AGENDA

10/07 - Café das Nações da ACP

23/07 - Conselho Italocam
Os membros do conselho diretor e fiscal 
se reuniram virtualmente para discutir 
questões administrativas, incluindo novos 
associados, o relatório da Convenção 
Mundial de Brescia, atividades do primeiro 
semestre, Spazio Italocam Latam, entre 
outros pontos. A reunião contou com 
a participação de representantes do 
Consulado Geral da Itália PR/SC.
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14/08 - Café das Nações 
Em um encontro marcante no Café das Nações da ACP, o presidente Francesco Pallaro apresentou a Italocam, 
reforçando a conexão entre Itália e Brasil.

*Fotos: ACP

27/08 - 4º Seminário de Negócios 
Internacionais do Paraná

O secretário-geral Dario Galloni esteve presente na abertura 
do 4º Seminário de Negócios Internacionais do Paraná. O 
evento, realizado anualmente pela Fiep, por meio da Gerência 
de Relações Internacionais, em parceria com o World Trade 
Center Curitiba, reúne especialistas e líderes empresariais 
para discutir as oportunidades e desafios do comércio 
global. Mais uma vez, o Paraná mostra seu potencial no 
cenário internacional, conectando empresas locais ao 
maior hub de desenvolvimento de negócios do mundo. 

*Na foto o secretário-geral está com o cônsul geral dos 
Estados Unidos em São Paulo, Richard Glenn.
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EVENTOMeu Tomatì em Curitiba-Paraná

	 Entre os dias 26 e 31 de agosto, a Italocam, em colaboração com o consórcio Oi Pomodoro, apresentou a “Semana 
Gastronômica Meu Tomatì”. Este evento especial ofereceu ao público a oportunidade de saborear um menu exclusivo, 
preparado com os autênticos produtos da região Sul da Itália.
	
	 Durante a semana, os amantes da culinária puderam desfrutar de pratos sofisticados, enriquecidos pelo incon-
fundível sabor do tomate italiano, conhecido por sua riqueza e versatilidade na cozinha. A experiência aconteceu em dois 
renomados restaurantes de Curitiba: a Cantina do Délio e a Avenida Paulista, proporcionando uma autêntica viagem 
gastronômica à Itália.

	 Foi uma ocasião perfeita para celebrar a tradição italiana e explorar a verdadeira essência dos sabores do tomate, 
destacando a qualidade e a autenticidade dos ingredientes que definem a culinária italiana. Agradecemos a todos que 
participaram e tornaram este evento memorável. 

	 Leia a matéria completa aqui e fiquem de olho para as próximas novidades! Até a próxima celebração dos sabores 
da Itália!

https://italocam.com.br/noticias_post_/semana-gastronomica-meu-tomati-conquista-os-paladares-dos-curitibanos-em-sua-2a-edicao/
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Em breve...

Italocam apoia o Agrienergy Summit 2024 em Curitiba: 
Impulsionando o Futuro da Agricultura e Energias Renováveis

		  A Italocam anunciou seu apoio ao Agrienergy Summit 2024, um dos eventos mais importantes 
voltados para o setor de Energias Renováveis, Agro, Aviação Rural, Tecnologia e Inovação. O evento acontecerá 
nos dias 7 e 8 de novembro, no Museu Oscar Niemeyer, em Curitiba, e reunirá líderes, especialistas e inovadores 
para discutir e explorar soluções que visam fortalecer o ecossistema agrícola e energético.
	
	 O presidente da Italocam, Francesco Pallaro será um dos palestrantes destacados no Painel Internacional 
do Agrienergy Summit. O painel em que Francesco participará será uma oportunidade imperdível para obter 
insights valiosos de como o setor agroenergético está moldando um futuro mais sustentável nas práticas 
agrícolas.
	
	 O evento abordará temas essenciais, como a sinergia entre a Agricultura, Pecuária, Energias Renováveis 
e Não Renováveis, Aviação Agrícola e Regional, Inovação Tecnológica e Meteorologia. Além disso, haverá uma 
forte ênfase na mobilização de todos os meios de transporte, incluindo terra, ar e água, para promover um 
ambiente sustentável e eficiente.

	 O apoio da Italocam ao Agrienergy Summit reforça seu compromisso com o desenvolvimento sustentável 
e a inovação no Brasil e na Itália. Francesco Pallaro, presidente da Italocam, destacou a importância de eventos 
como este para fortalecer os laços comerciais e tecnológicos entre os dois países. “Estamos orgulhosos de 
apoiar um evento que não só promove a inovação e a sustentabilidade, mas também cria oportunidades para 
ampliar as parcerias internacionais e impulsionar o crescimento econômico.”

	 Os participantes do evento terão a oportunidade de se inscrever em painéis, workshops e sessões de 
networking, onde poderão trocar conhecimentos, experiências e explorar novas oportunidades de negócios. 
As inscrições já estão abertas e podem ser feitas clicando no link: https://agrienergy.com.br/inscricao-
summit-2024/.
	
	 Maiores informações de como será o evento acesse aqui e venha fazer parte dessa transformação vital 
para o futuro da agricultura e do setor energético!

https://agrienergy.com.br/inscricao-summit-2024/
https://agrienergy.com.br/inscricao-summit-2024/
https://italocam.com.br/wp-content/uploads/2024/08/agrienergy_camaradecomercio-1_compressed.pdf
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A balança comercial paranaense registrou superávit de US$ 294 
milhões, conforme aponta o Boletim do Comércio Exterior pro-
duzido pelo Departamento Econômico da nossa parceira, a Fede-
ração do Comércio de Bens, Serviços e Turismo do Paraná (Feco-
mércio PR). Estado ocupa 5º lugar no ranking nacional de corrente 
de comércio, com US$ 3,8 bilhões movimentados no mês. Confira 
o estudo completo aqui.

INFORMAÇÕES ECONÔMICAS

Siga a Italocam pelo Likedin e Facebook!!

 Fique conectado com a Italocam em todos os canais! Além do nosso perfil no Instagram @italocampr 
(https://www.instagram.com/italocampr/), estamos no Linkedin (https://www.linkedin.com/company/

italocam) e Facebook (https://www.facebook.com/camaraitalocam) em nosso site oficial 
 www.italocam.com.br. Curta, acompanhe e fique por dentro de nossas atividades! 

Você terá um canal de comunicação direta com a Italocam.  
Esperamos por você! E sinta-se à vontade para compartilhar! Com uma linguagem conectada ao mundo 

corporativo, divulgamos conteúdos interessantes e relevantes ao comércio exterior e B2B. Seu foco reside nas 
empresas italianas e brasileiras. 

Além disso, também agrega mais informações ao cotidiano de quem busca saber a  
respeito do mercado europeu. Esperamos por você! 

https://www.fecomerciopr.com.br/sala-de-imprensa/noticia/boletim-comercio-exterior-julho2024/
https://www.instagram.com/italocampr/
https://www.linkedin.com/company/italocam
https://www.linkedin.com/company/italocam
https://www.facebook.com/camaraitalocam
https://italocam.com.br/


RICETTE:  
Zuppa al pomodoro

LA CUCINA ITALIANA

• 1 kg di pomodori ciliegini
• 1 cipolla
• 1 spicchio d’aglio 
• olio extravergine di oliva•
• aceto di mele qb
• 1 bicchiere di passata di pomodoro
• brodo vegetale
• sale
• pepe
• semi misti tostati (lino, papavero, sesamo bian-
co e nero)

• basilico fresco
• 4 cucchiaini di curcuma in polvere
• mandorle a lamelle

Esecuzione: Facile
Tempo preparazione: 20 min
Tempo cottura: 30 min
Porzioni: 4

Credito: www.cucchiaio.it

Preparate tutti gli ingredienti. Tritate la cipolla finemente e fatela appassire dolcemente in una cas-
seruola insieme ad uno spicchio d’aglio e all’olio extravergine di oliva.
Quando la cipolla sarà diventata trasparente, eliminate l’aglio, aggiungete i pomodori tagliati a metà 
insieme alla curcuma. Fate insaporire brevemente mescolando con un cucchiaio.
Sfumate con un goccio di aceto di mele, fate evaporare alzando la fiamma, e unite la passata di pomo-
doro. Aggiungete un paio di mestoli di brodo vegetale caldo e portate a bollore. Abbassate la fiamma 
e fate cuocere coperto fino a quando i pomodori saranno diventati teneri. Frullate il tutto fino ad otte-
nere una crema omogenea, aggiungendo eventualmente altro brodo caldo per regolare la consistenza. 
Aggiustate di sale e pepe, unite il basilico spezzettato con le mani. Suddividete la zuppa di pomodoro e 
curcuma in 4 piatti (o altrettante ciotoline) e completatela con semi misti tostati e lamelle di mandorle. 
Servite subito con un filo di extravergine e crostini di pane dorati.

COME PREPARARE
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INGREDIENTI

https://www.cucchiaio.it/


Expediente

Italocam News é um informativo da Câmara Ítalo-Brasileira de  
Comércio e Indústria do Paraná (Italocam)

Endereço:
Rua Simão Bolívar nº 1679 - Hugo Lange - CEP: 80040-140 - Curitiba-PR
Telefone: +55 (41) 3503-9947
E-mail: contato@italocam.com.br
Internet: www.italocam.com.br
Facebook: camaraitalocam
Instagram: italocampr
Linkedin: italocam 

Presidente: Francesco Pallaro

Editora Responsável (fotos, diagramação e edição): Allora Assessoria

Distribuição exclusiva pela Internet.

Para enviar sugestões, pedir inclusão ou exclusão do e-mailing envie um e-mail para 
contato@italocam.com.br
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